
 

 

 

 

 

 
En raison de notre présence au marché de Noël de Saignon ce dimanche, 

nous proposons un menu unique cette semaine 
 

L’entrée – Starter    

Flan de carotte au curcuma, salade de carottes crues au sésame  

sauce Ponzu 

 • Carrot flan with turmeric, raw carrot salad with sesame, ponzu sauce • 
 

Le plat – Main course 

Suprême de perdreau aux pruneaux, chou rouge confit, 

purée de pommes de terre montée au beurre 

 • Partridge supreme with prunes, candied red cabbage, mashed potatoes• 

 

Le fromage - Cheese  

Cervelles des canuts ou fromage sec de Saignon 
• White fresh cheese with vinegar, shallots, herbs or dry cheese from Saignon • 

 
Le dessert 

Mousse au chocolat à la cuillère, compotée de banane caramélisées, 

streseul de cacao et cacahuètes 

• Chocolate mousse, caramelized banana compte, cocoa stresole and peanuts •  

Tous les plats sont élaborés sur place. 

Merci d'indiquer toutes vos allergies alimentaires avant la prise de commande, 

selon lesquels, aucune alternative ne pourra être proposée. 

Toute place occupée par une personne de plus de 3 ans sans consommation alimentaire sera facturée 20€. 

 

 
Formule entrée/plat ou plat/fromage ou dessert 28€ TTC 

                                           1 starter/1 main course or 1 main course/1 dessert 
                                  Menu complet sans fromage                                  34€ TTC 
                                            Full menu without cheese 
                                                          avec fromage                                 40€ TTC 


