
 

 

 

 

 

 

Menu Saint Valentin 

servi le 14 février midi et soir 

 

Cocktail à la clémentine et romarin 
(avec ou sans alcool) 

 

Pour vous mettre en appétit, 

Madeleine de Saint Jacques dans sa coquille 
 

Pour l’entrée, 

 Rose de saumon gravelax aux baies et betterave, gin 
 

 Comme plat principal,  

Magret de canard au miel et épices,  

pommes dauphines et salsifis glacés au soja 
 

En gourmandise salée*,  

Cœur de chèvre, confiture de poire et cardamome verte 
 

La douceur,  

Blanc-manger noix de coco, litchi, citron vert 
 

Tous les plats sont élaborés sur place. 

Merci d'indiquer toutes vos allergies alimentaires avant la prise de commande, végétarien et végan inclus. 

Toute place occupée par une personne de plus de 3 ans sans consommation alimentaire sera facturée 20€. 

 

     Menu complet sans fromage                                      60€ TTC 

                                                             *avec fromage                                66€ TTC 

 

Menu à emporter dans vos contenants 

45€ par personne sur réservation jusqu’au 12/02 


